FD-DVS STI-12

Termékismertet6
Leiras Termofil tejsavbaktérium-kultira.
Taxonomia Streptococcus thermophilus
Csomagolas Termékszam Méret Tipus
697990 10 x 50U Tasak(ok) dobozban
Fizikai jellemzok Szin: Piszkosfehértél enyhén vorosesig vagy barnaig
Forma: Granulatum
Alkalmazas Felhasznalas

A kultira elsésorban Pasta Filata tipusu sajtok készitéséhez hasznalhatdé, onmagaban vagy mas
tejsavbaktérium-kulturakkal (pl. Lactobacillus delbrueckii subsp. bulgaricus és
Lactobacillus helveticus) kombinalva.

Ajanlott beoltasi arany

A beoltandé tej
mennyisége literben [500/2000{5000/10 00015 000{20 000{25 000

A DVS kultura|
mennyisége 50U|200U}500U|1000U [1500U |2000U |2500U

Hasznalati utasitas A kultirat csak kozvetleniil a felhasznalas el6tt vegye ki a fagyasztobol. Ne
hagyja, hogy a kultura felolvadjon. Fertétlenitse a tasak tetejét klorral. Nyissa
ki a tasakot és ontse a fagyasztva szaritott kultUrat lassi razas mellett a
pasztorizalt termékre. 10-15 perces keveréssel egyenletesen oszlassa el a
kulturat. Az ajanlott inkubalasi hémérséklet 35-45°C. Specialis alkalmazasokhoz
tovabbi informacidt brosirainkban ill. ajanlott receptjeinkben talal.

Valaszték Az STI-12, STI-13, és STI-14 fagyasztva szaritott kultirak tartoznak ehhez a termékcsoporthoz.

Tarolas és kezelés <-18°C

EltarthatAsas A7 eldiracnknak meofeleld taralds mellett a ovArtastal s<7amitatt leskevesehh 74 hanan.
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+5°C-on tarolva az eltarthatosagi ido legkevesebb 6 hét.

Technikai informacio

Savanyodasi gorbe

7.0 . :
6.5 -
— 35°CI9S5°F
6.0 \! -« 41°C/106°F
\\ --- 43°C/109°F
)
pH 5.5 W
W,
5.0 N
4.54 -
4.0 ! ! '
0 2 Bl 6 8 10 12 114 16

Analitikai médszerek

Time ()

Fermentacios feltételek:
Lab. tej 9,5% SZ.A. 140°C/8 mp - 100°C/30 perc
Beoltas : 500U/5000 |

Referenciak és analitikai modszerek kérésre elérhetdek.

Egyéb informacio

Soérzékenység :

50% gatlas : 2,7% NaCl
100% gatlas : >3,0% NaCl

Szabalyozas A Chr. Hansen kultarai megfelelnek a 178/2002/EC Elelmiszerbiztonsagi szabalyozas altalanos

kovetelményeinek. A  tejsavbaktériumok  altalanosan  biztonsagosként
elfogadottak, élelmiszerben felhasznalhatoak, bar specialis teriileten torténé
alkalmazashoz ajanluk, hogy vegyék fel a kapcsolatot a nemzeti
torvényhozassal.

A termék élelmiszerekben val6 hasznalatra kifejlesztett.

Elelmiszerbiztonsadg Nincs garancia az élelmiszerbiztonsagra ha a terméket a hasznalati részben leirtaktol

eltérd alkalmazasokban hasznaljak. Ha mas alkalmazasban szeretné hasznalni a
terméket, kérjiik, vegye fel a kapcsolatot a Chr. Hansen helyi képviseljével.

Osszetevok Kérésre elérhetd

Feliratozasi informacio

Az ajanlott felirat ”tejsavbaktérium kultUra” vagy ”starter kultira”, de a
helyi szabalyozas ettél eltérhet.



Elelmiszer statusz Késer statusz: koser a tejipar szamara, kivéve a passover idejét.

Technikai tamogatas A Chr. Hansen Alkalmazasi és Termékfejlesztési Laboratériumai és személyzete
rendelkezésére allnak, ha tovabbi informacidra van sziiksége.

Az itt kozzétett informaciok legjobb tudasunk szerint helyesek és pontosak. Mindazonaltal nincs biztositék, garancia az
esetleges szabadalomsértésrél. Ezeket az informaciokat johiszemiien kizarolag az on figyelmébe és tajékoztatasa céljabol
tettik kozzé.

Chr. Hansen A/S, 10-12 Bage Allé, DK-2970 Harsholm. Tel: +45 45 747474. Fax: +45 45 748813. Web: chr-hansen.com



