FD-DVS CHN-11®

Termékismerteto

Leiras és alkalmazas Az FD-DVS CHN-11 mezofil aromaképzd, LD tipust kultira. Tobbszorosen kevert
torzsd; Lactococcus lactis subsp. cremoris, Lactococcus lactis subsp. lactis,
Leuconostoc mesenteroides subsp. cremoris és Lactococcus lactis subsp.
diacetylactis torzseket tartalmaz fagyasztva szaritott formaban. A kultura
aroma és CO, termeld.

Felhasznalas A kult(rat elsésorban kontinentalis sajtok gyartasara hasznaljak (Gouda, Edami, Leerdam,
Samsoe).
Csomagolas Kiszerelés Termékszam
10x50U 100099
25x200U 100126
20x500U 100160

Helyettesithet6ség A CHN 11 kultirahoz hasonlé tulajdonsagokkal rendelkezik még a CHN-19, a CHN-120,
a FLORA DANICA és a B-11 kultura.

Tarolas és Fagyasztva szaritott kultdrat -18°-C-on vagy az alatt kell tarolni. Ha a kulturat eltarthatésag
-18°C-on, vagy ennél alacsonyabb hémérsékleten taroljak, eltarthatosagi ideje
legalabb 24 honap. +5°-C-on az eltarthatdsagi id6 legalabb 6 hét.

Hasznalati Akultlrat csak kozvetleniil a felhasznalas el6tt vegye ki a fagyasztobél. Ne utasitas

hagyja, hogy a kultura felolvadjon. Fertétlenitse a karton tetejét klorral. Nyissa
ki a kartont és ontse a kulturat lassu razas mellett a pasztorizalt tejre. A tejben
10-15 perces keveréssel egyenletesen oszlassuk el a kultUrat.

Adagolas A fagyasztva szaritott DVS kultirak ajanlott adagolasi mennyisége egységben, a megadott
tejmennyiségekhez a kovetkezo.

DVS beoltasi
szazalék
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Koser statusz A CHN-11 kultira késer statusszal rendelkezik (K D kor), nem beleértve a Passovert.

Technikai informacioé

- Aroma és gaztermelés

Aroma: magas
Gaz: magas (CO,)

- S6érzékenység 50% gatlas 3,5% NaCl
100% gatlas  5,8% NaCl

A hémérséklet hatasa a savanyodasra

FD-DVS CHN-11
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Fermentacios feltételek:
Laboratériumi tej 9,5% T.S. : 140°C/8mp. - 100°C/30 perc)
Beoltas : 500U/5000 |

Megjegyzés: A tablazatok helyessége, pontossaga nem garantalt és kutatasi hibakat tartalmazhatnak.



Technikai Chr.Hansen vilagszerte miikodé kirendeltségei személyzete és technologiai szolgaltatas
kozpontja felvilagositassal, tanacsokkal all rendelkezésiikre.

Referenciak  Referenciak és analitikai mddszerek kivansag szerint elérhetéek.

Az itt kozzétett informaciok legjobb tudasunk szerint helyesek és pontosak. Mindazonaltal nincs biztositék, garancia az
esetleges szabadalomsértésrél. Ezeket az informaciokat johiszemlen kizardlag az on figyelmébe és tajékoztatasa céljabol
tettik kozzé.
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